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Fingerfood-Kreationen

Vegetarisch/ Vegan
Tomatencrépe mit Ricottaflillung
Gluten, Milch, Ei

Croque Blini mit Brie und hausgemachtem Chutney
Gluten, Milch, Schwefeldioxid

Pikante Muffins mit Bergkdse und Krautern
Milch, Gluten, Ei

Handgefertigte Ziegenkadsepraline auf Dorrobstbrot

und Clockers Gin Pipette

Schwefeldioxid, Senf, Farbe E 141, Niisse, Alkohol Gluten, Ei,
Milch, E 202

Manchego-Tomate-OlivenspieB

Réschen vom Tete de Moine auf Pumpernickel mit Feigensenf
Gluten, Schwefeldioxid, Senf, Farbstoff E 141, Niisse, Alkohol

Quiche mit griinem Spargel und Créme double
Gluten, Ei, Milch

TRAITEUR WIILE



Lebensmittelinformationsverordnung | LMIV

Fingerfood-Kreationen

Fisch
Spinatcréperdlichen mit Garnelenmousse
Milch, Ei Gluten, Krustentier

Hausgebeizter Gravlax mit Senf-DillsoBe auf Schwarzbrot
Senf, Gluten, Fisch, Schalenfriic hte

Thunfis chpastrami mit Joghurt-Cumindip
aus einem Sesamkérbchen
Fisch, Senf, Rauch, Gluten, Eij, Milch, Sesam, Soja

Hausgemachte Mini Fischfrikadellen mit Wasabimayo
und Gurkensockel

Fisch, Sellerie, Gluten, Senf, Milch, Ei Citronenséure,
Farbstoff E 133

Bio Scampi-Mango-Minze-SpieB
Krustentier
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Fingerfood-Kreationen
Fleisch

Safrancrépe mit Parmaschinken und Ruccolacréme
Gluten, Ej, Milch

Kalbsfleischballchen mit Estragonsenf
Gluten, Milch Ei, Soja, Sellerie, Farbstoff E 150c, Senf, E301,
kann Schwefel enthalten

Poularden-Tandoori-SpieB mit Chili-Ingwerdip
Milch, Senf, Sellerie, Zitronensdure

Schwarzwildschinken auf Crouton
mit fruchtiger Preiselbeerbutter
Gluten, Milch, E 250, E301

LammspieBchen mit 3erlei Pfeffer und hausgemachtem Ajvar

Mini - Rindermedaillon mit aromatischer Salsaverde
Gluten, Soja, Sellerie, Farbstoff E 150c, Senf, E301,
kann Schwefel enthalten

Mini Wiener Schnitzel vom Kalb ,spicy & crunchy”
Gluten, Ei, Milch

,Strammer Max“

Holsteiner Katenschinken mit Schnittlauch-Eicréme
auf Dinkeltaler

Ei, Milch, Gluten, Senf, Schalenfriichte, E 250, E252

Gebratene Pimentos de Padrone mit Serranoschinken

Vitello-Tonnato-Sandwich mit Bio Kresse und Kapernapfel
Gluten, Milch, Ej, Fisch, Senf

Quiche Lorraine mit Lauch, Schinken und wiirzigem Sauerrahm
Gluten, Ei, Milch, Antioxidationsmittel, Konservierungsstoff
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Fingerfood-Kreationen

Dessert
Kann Spuren von Sojalecithin, Schalenfriichte, Erdniisse,
Gluten, Milch, Soja, Eienthalten.

Die_kleinen SuBen
Altlander Apfel - Kiichlein mit gerésteten Mandelsplittern
Gluten, Milch, Ei, Schalenfriichte, Sulfite, Alkohol

Trilogie von hausgemachten Tartelettes
Zum Beispiel: MatchaTee, blonde Kuvertiire, Zitrone Gluten,
Mich, Soja, Ei, Sojalecit hine

Kaffee-Has elnusskiichlein
Milch, Sojalecithin, Schalenfriichte, Gluten, Ei

Handgefertigte farbenfrohe Macarons
Gluten, Ei, Milch, Schwefeldioxid /S ulfite

=._im Weckglischen serviert
Tiramisu von 70%iger Guanaja und karamellisierten Kirschen

Milch, Ei, Alkohol, Sulfite, Gluten

Hamburger Beerenragout auf Vanillemascarpone
Milch, Ei, Schwefeld ioxid/S ulfit e

Limetten-Jog hurtcreme mit Knusperperlen
Milch, Gluten, Schalenfriichte, Ei, Soja

Schmand-Passions fruchtd essert
Milch, Schwefeldioxid/Sulfite, Gluten, Ei

TRAITEUR WIILE



Lebensmittelinformationsverordnung | LMIV

Fingerfood-Kreationen

Lebensmittelzusat zst offe:
Antioxidations mittel

Emulgator

Farbstoff

Geschmacksverstarker

Konservier ungs mittel
Sauerungsmittel

Séaureregulator

Stabilisator

SiBungsmittel Verdickungsmittel

Hauptallergene:
Glutenhaltige Getreide
Krebstiere

Eier

Fische

Erdniisse

Sojabohnen

Milch

Schalenfriichte

Sellerie

Senf

Sesamsaaten
Schwefeldioxid und Sulfite
Lupine

Weichtiere

Eine Kreuzkontamination von deklarationspflichtigen
Allergenen/Lebensmittelzusatzstoffen und deklarationsfreien
Allergenen/Lebensmittelzusatzstoffen kann nicht ausgeschlossen

werden.

Bitte die Dekoration auf dem Anrichtegeschirr beachten: z.B. Erdnisse,
Sesam, Pistazien, Schalenfriichte mdglich

TRAITEUR WIILE



Lebensmittelinformationsverordnung | LMIV

Menu-Kreationen

Auswahl an Sauerteigbaguette und hausgemachtes Petersiliendl, Fleur |
de Sel wird auf den Tischen eingesetzt

Menu 1

Geflammter Ziegenkdsetaler mit pikant-siiBem Fruchtragout,
marinierten Wildkrautersalaten und gerdsteten Pinienkernen
(Konservierungsstoff), Senf, Sellerie, Schalenfriichte,
Schwefeld ioxid/Sulfite, glutenhaltige Getreide, Milch

Rosa gebratener Kalbsriicken mit Madeirajus, sautierten
Zuckerschoten, Vanilleméhrchen und Gratin von der Bio Linda
Sellerie, Schwefeldioxid/Sulfite, Milch, Gerste, Soja, glutenhaltige
Getreide, Senf, Farbstoff E 150c

Frisch geflimmte Créme brilée an geeister Beerengriitze und blonder
Schokolade

Milch, Ei Alkohol, kann Spuren von Sojalecit hin, Schalenfriic hte,
Erdniisse, Gluten, Soja enthalten

Menu 2

Hausgebeizter Gravlax mit Senf-DillsoBe, Forellenkaviar, griinem
Spargel und Buchweizen-Blini

Senf, Sellerie, Fisch, glutenhaltige Getreide, Milch, Ei

Leichtes Krautercrémesiippchen mit Kaninchenravioli
Sellerie, Milch, Schwefelddioxid/Sulfite, Ei, glutenhaltige Getreide

Rosa gebratenes trocken gereiftes Rinderfilet, Lardo-Béhnchen,
Aprikosen-Selleriegemuse und Bio Quinoataler

Gerste, Soja, glutenhaltige Getreide, Sellerie, Senf, Farbstoff E 150c,
Alkohol, Schwefeldioxid/Sulfite, Milch

Trilogie von Himbeere, Baumkuchen und Guanaja
Milch, Ej, Schwefeldioxid/Sulfite, glutenhaltige Getreide, Sojalecithin,
Schalenfriichte
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Menu-Kreationen

Lebensmittelzusat zst offe:
Antioxidations mittel
Emulgator

Farbstoff
Geschmacksverstarker
Konservier ungs mittel
Sauerungsmittel
Saureregulat or
Stabilisator
SiBungsmittel
Verdickungsmittel

Hauptallergene:
Glutenhaltige Getreide
Krebstiere

Eier

Fische

Erdniisse

Sojabohnen

Milch

Schalenfriichte

Sellerie

Senf

Sesamsaaten
Schwefeldioxid und Sulfite
Lupine

Weichtiere

Eine Kreuzkontamination von deklarationspflichtigen
Allergenen/Lebensmittelzusatzstoffen und deklarationsfreien
Allergenen/Lebensmittelzusatzstoffen kann nicht ausgeschlossen
werden.

Bitte die Dekoration auf dem Anrichtegeschirr beachten: z.B. Erdnisse,
Sesam, Pistazien, Schalenfriichte méglich
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Buffet-Kreationen

Buffet 1

Vorspeisen
Marinierte Tomaten mit Biiffelmozzarella und Pfefferrauke

Milch, Senf, Sellerie

Feiner mediterraner Pastasalat mit gerésteten Pinienkernen, Safran,
Oliven und gebratenen Riesengarnelen
Glutenhaltige Getreide, Schalenfriichte, Krebstiere

Pulposalat auf Frischkdse-Panna Cotta
Weichtiere, Schwefeldioxid/Sulfite, Milch, Sellerie

Marinierte Marktgemiise
Sellerie, Schalenfriichte, Erdnisse

Vitello Tonnato mit Kaperndpfel und Bio Kresse
Milch, Fisch, Ei, Gerste, Soja, Weizen, Sellerie, Senf,
Farbstoff E 150c, Alkohol

GroBe Brotauswahl mit ofenfrischem Walnussbrot, Olivenbaguette
und Bio-Orangen-Olivendl

Gluten, Ei kann Spuren von Sojalecithin, Schalenfriichte, Erdniisse,
Milch, Soja enthalten

Hauptgénge
Mediterranes SteinbeiBerfilet auf Zitronen- Thymianrisotto

und Chardonnayschalotten
Fisch, Milch, Schwefeldioxid/Sulfite, Sellerie

Lasagne mit Bio-Krauterseitlingen, Paprika und Mini-Kapern
Glutenhaltige Getreide, Milch, Ei

Gefiilite Poulardenkeule auf tomatisiertem Schmorgemiise
Sellerie, Schwefeldioxid/Sulfite

Dessert
WeiBes Schokoladenmousse mit Brombeermark
Milch, Ei kann Spuren von Sojalecithin, Schalenfriichhte, Erdniisse,

Gluten, Soja enthalten
Handgefertigte Macarons und Limonentartes von der Etagere gereicht

Gluten, Ei, Milch, Schwefeldioxid/Sulfite, kann Spuren von Sojalecithin,
Schalenfriichte, Erdniisse, Soja enthalten
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Buffet-Kreationen
Buffet 2

Vorspeisen

Flusskrebssalat mit Zuckerschoten, griinem Spargel
und feinen Salatspitzen

Krebstiere, Milch, Ei

Hausgemachte Entenpastete mit Cranberrysalsa
Ei, Milch, Sellerie, glutenhaltige Getreide, Schwefeldioxid/Sulfite

Salat von der Bio Linda und Gurke mit Tranchen
vom gerducherten Butterhihnchen
Sellerie, Senf Schwefeldioxid/S ulfite

Ziegenkasepralinen auf Friseespitzen und gerodsteten Walniissen
Milch, Schalenfriichte

Hamburger Backwaren, Bio-Olivenél und Krauterfrisc hkase

Gluten, Ei kann Spuren von Sojalecithin, Schalenfriichte, Erdniisse,
Milch, Soja enthalten

Hauptgédnge
Live Tranchiert

Rosa gebratenes Roastbeef im Paprika-Gewiirzmantel

mit frisch zubereiteter Krduterremoulade, saisonalem Gemiise

und kleinen Thymian-Drillingen aus der Gusspfanne

Milch, Ei Gerste, Soja, Weizen, Sellerie, Senf, Farbstoff E 150c, Alkohol

Hausgebeizter Gravlax mit Senf-DillsoBe
Senf, Sellerie

vegetarisch
Vierlainder Gemiisewickel

Milch

Dessert

Hamburger Beerengriitze auf crémigem Schokoladenmilchreis }
Schwefeld ioxid/Sulfite, glutenhaltige Getreide, Milch, kann Spuren ’ a
von Sojalecit hin, Schalenfriichte, Erdniisse, Soja, Ei enthalten

Luftiger GrieB mit Sanddorn und Passionsfrucht
Milch, Ei, Schwefeld ioxid/S ulfit e
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Buffet-Kreationen

Lebensmittelzusat zst offe:
Antioxidations mittel

Emulgator

Farbstoff

Geschmacksverstarker

Konservier ungs mittel
Sauerungsmittel

Saureregulat or

Stabilisator

SiBungsmittel Verdickungsmittel

Hauptallergene:
Glutenhaltige Getreide
Krebstiere

Eier

Fische

Erdniisse

Sojabohnen

Milch

Schalenfriichte

Sellerie

Senf

Sesamsaaten
Schwefeldioxid und Sulfite
Lupine

Weichtiere

Eine Kreuzkontamination von deklarationspflichtigen
Allergenen/Lebensmittelzusatzstoffen und deklarationsfreien
Allergenen/Lebensmittelzusatzstoffen kann nicht ausgeschlossen
werden.

Bitte die Dekoration auf dem Anrichtegeschirr beachten: z.B. Erdnisse,
Sesam, Pistazien, Schalenfriichte mdglich
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