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Fingerfood-Kreationen

Vegetarisch/ Vegan 
Tomatencrêpe mit Ricottaful̈lung
Gluten, Milch, Ei 

Croque Blini mit Brie und hausgemachtem Chutney 
Gluten, Milch, Schwefeld ioxid 

Pikante Muffins mit Bergkäse und Kräutern 
Milch, Gluten, Ei 

Handgefertigt e Ziegenkäsepr aline auf Dörrobstbrot
und Clockers Gin Pipette
Schwefeld ioxid, Senf, Farbe E 141, Nüsse, Alkohol, Gluten, Ei, 
Milch, E 202 

Manchego-Tomate- Olivensp ieß

Röschen vom Tete de Moine auf Pumpernickel mit Feigensenf 
Gluten, Schwefeldioxid , Senf, Farbstoff E 141, Nüsse, Alkohol 

Quiche mit grünem Spargel und Crème double 
Gluten, Ei, Milch 



Fingerfood-Kreationen

Fisch 
Spinatcrêperöllchen mit Garnelenmouss e 
Milch, Ei, Gluten, Krustentier 

Hausgebeizter Gravlax mit Senf-Dills oße auf Schwarzbrot 
Senf, Gluten, Fisch, Schalenfrüchte 

Thunfis chpastr ami mit Joghurt-Cumind ip
aus einem Sesamkörbchen 
Fisch, Senf, Rauch, Gluten, Ei, Milch, Sesam, Soja 

Hausgemachte Mini Fischfrikad ellen mit Wasabimayo
und Gurkensockel
Fisch, Sellerie, Gluten, Senf, Milch, Ei, Citronensäur e, 
Farbstoff E 133 

Bio Scampi–Mang o–Minze–Spieß 
Krustentier

Lebensmittelinformationsverordnung | LMIV



Fingerfood-Kreationen

Fleisch 

Safrancrêpe mit Parmaschinken und Ruccolacréme
Gluten, Ei, Milch 

Kalbsfleis chbällchen mit Estragonsenf
Gluten, Milch Ei, Soja, Sellerie, Farbstoff E 150c, Senf, E301, 
kann Schwefel enthalten 

Poularden–Tandoor i–Sp ieß mit Chili-Ingwerd ip 
Milch, Senf, Sellerie, Zitronensaüre

Schwarzwildschinken auf Crouton 
mit fruchtiger Preiselbeerb utter
Gluten, Milch, E 250, E301 

Lammspießchen mit 3erlei Pfeffer und hausgemachtem Ajvar

Mini – Rindermedaillon mit aromatischer Salsaverde
Gluten, Soja, Sellerie, Farbstoff E 150c, Senf, E301, 
kann Schwefel enthalten 

Mini Wiener Schnitzel vom Kalb „spicy & crunchy“ 
Gluten, Ei, Milch 

„Strammer Max“
Holsteiner Katenschinken mit Schnittlauch-E icréme
auf Dinkeltaler 
Ei, Milch, Gluten, Senf, Schalenfrüchte, E 250, E252 

Gebratene Pimentos de Padrone mit Serranoschinken

Vitello-Tonnato-S and wich mit Bio Kresse und Kapernapfel 
Gluten, Milch, Ei, Fisch, Senf 

Quiche Lorraine mit Lauch, Schinken und wur̈zigem Sauerrahm 
Gluten, Ei, Milch, Antioxidationsmitt el, Konservier ungsst off 
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Fingerfood-Kreationen

Dessert 
Kann Spuren von Sojalecit hin, Schalenfr üchte, Erdnüsse, 
Gluten, Milch, Soja, Ei enthalten. 

Die kleinen Suß̈en
Altländer Apfel - Küchlein mit gerösteten Mandelsplitter n 
Gluten, Milch, Ei, Schalenfrüchte, Sulfite, Alkohol 

Trilogie von hausgemacht en Tartelettes
Zum Beispiel: MatchaTee, blonde Kuvertüre, Zitrone Gluten, 
Mich, Soja, Ei, Sojalecit hine 

Kaffee-Has elnuss küchlein
Milch, Sojalecithin, Schalenfr ücht e, Gluten, Ei 

Handgefertigt e farbenfrohe Macarons
Gluten, Ei, Milch, Schwefeldioxid /S ulfit e 

... im Weckglas̈chen serviert 
Tiramisu von 70%iger Guanaja und karamellis iert en Kirschen 
Milch, Ei, Alkohol, Sulfite, Gluten 

Hamburger Beerenragout auf Vanillemas carp one
Milch, Ei, Schwefeld ioxid/S ulfit e 

Limetten-Jog hurtcre ̀me mit Knusperperlen 
Milch, Gluten, Schalenfrüchte, Ei, Soja 

Schmand-Passions fr uchtd essert 
Milch, Schwefeldioxid/S ulfit e, Gluten, Ei 
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Fingerfood-Kreationen

Lebensmittelzusat zst offe: 
Antioxidat ions mittel 
Emulgator
Farbstoff
Geschmacksverstär ker 
Konservier ungs mittel 
Säuerungsmitt el 
Säureregulat or 
Stabilisator 
Süßungsmittel Verdickungs mitt el 

Hauptallergene: 
Glutenhalt ige Getreide 
Krebstiere
Eier
Fische 
Erdnüsse 
Sojabohnen 
Milch 
Schalenfr ücht e 
Sellerie 
Senf
Sesamsaaten 
Schwefeld ioxid und Sulfite 
Lupine
Weichtiere 

Eine Kreuzkont aminat ion von deklarationsp flicht igen 
Allergenen/Leb ensmittelzusatzst offen und deklarations fr eien 
Allergenen/Leb ensmittelzusatzst offen kann nicht ausgeschloss en 
werden. 

Bitte die Dekoration auf dem Anrichtegeschirr beachten: z.B. Erdnüsse, 
Sesam, Pistazien, Schalenfrüchte möglich 
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Menu-Kreat ionen

Auswahl an Sauerteigbaguett e und hausgemacht es Petersilienöl, Fleur 
de Sel wird auf den Tischen eingesetzt 

Menu 1 
Geflämmter Ziegenkäset aler mit pikant-süßem Fruchtragout, 
marinierten Wildkräuters alaten und gerösteten Pinienker nen 
(Konservier ungsst off), Senf, Sellerie, Schalenfr üchte, 
Schwefeld ioxid/S ulfite, glutenhaltig e Getreide, Milch 

Rosa gebratener Kalbsrücken mit Madeirajus, sautierten 
Zuckerschot en, Vanillemöhr chen und Gratin von der Bio Linda
Sellerie, Schwefeld ioxid/Sulfite, Milch, Gerste, Soja, glutenhalt ige
Getreide, Senf, Farbstoff E 150c 

Frisch geflämmte Créme brûlèe an geeister Beerengrütze und blonder 
Schokolade
Milch, Ei, Alkohol, kann Spuren von Sojalecit hin, Schalenfrüchte, 
Erdnüsse, Gluten, Soja enthalten 

Menu 2 
Hausgebeizter Gravlax mit Senf-Dills oße, Forellenkaviar , grünem 
Spargel und Buchweizen-Blini
Senf, Sellerie, Fisch, glutenhaltige Getreide, Milch, Ei 

Leichtes Kräutercrémesüpp chen mit Kaninchenravioli 
Sellerie, Milch, Schwefeldd ioxid/S ulfite, Ei, glutenhalt ige Getreide 

Rosa gebratenes trocken gereiftes Rinderfilet , Lardo-Böhnchen, 
Aprikosen-Seller ieg emu s̈e und Bio Quinoataler
Gerste, Soja, glutenhalt ig e Getreide, Sellerie, Senf, Farbstoff E 150c, 
Alkohol, Schwefeld ioxid/S ulfite, Milch 

Trilogie von Himbeere, Baumkuchen und Guanaja
Milch, Ei, Schwefeld ioxid/S ulfit e, glutenhalt ig e Getreide, Sojalecithin, 
Schalenfr ücht e 
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Menu-Kreat ionen

Lebensmittelzusat zst offe: 
Antioxidat ions mittel 
Emulgator
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Sesam, Pistazien, Schalenfrüchte möglich 
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Buffet-Kreat ionen

Buffet 1 
Vorspeisen 
Marinierte Tomaten mit Büffelmozzarella und Pfefferrauke 
Milch, Senf, Sellerie 

Feiner mediterraner Pastasalat mit gerösteten Pinienker nen, Safran, 
Oliven und gebratenen Riesengarnelen
Glutenhalt ige Getreide, Schalenfr üchte, Krebstiere 

Pulposalat auf Frischkäse- Panna Cotta 
Weichtiere, Schwefeldioxid/S ulfit e, Milch, Sellerie 

Marinierte Marktgemüse 
Sellerie, Schalenfr üchte, Erdnüsse 

Vitello Tonnato mit Kapernäpfel und Bio Kresse 
Milch, Fisch, Ei, Gerste, Soja, Weizen, Sellerie, Senf, 
Farbstoff E 150c, Alkohol 

Große Brotauswahl mit ofenfrischem Walnussbrot, Olivenbag uett e 
und Bio-Orangen-Olivenöl
Gluten, Ei, kann Spuren von Sojalecithin, Schalenfr ücht e, Erdnüsse, 
Milch, Soja enthalten 

Hauptgänge 
Mediterranes Steinbeißerfilet auf Zitronen- Thymianr is ott o
und Chardonnayschalott en
Fisch, Milch, Schwefeld ioxid/S ulfite, Sellerie 

Lasagne mit Bio-Kräuters eitling en, Paprika und Mini-Kaper n 
Glutenhalt ige Getreide, Milch, Ei 

Gefüllte Poulardenkeule auf tomatisiertem Schmorgemüse 
Sellerie, Schwefeld ioxid/Sulfite 

Dessert 
Weißes Schokoladenmouss e mit Brombeermark
Milch, Ei, kann Spuren von Sojalecithin, Schalenfrüchte, Erdnüsse, 
Gluten, Soja enthalten 

Handgefertigt e Macarons und Limonentart es von der Etagere gereicht 
Gluten, Ei, Milch, Schwefeldioxid /S ulfit e, kann Spuren von Sojalecithin, 
Schalenfr ücht e, Erdnüsse, Soja enthalten 
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Buffet-Kreat ionen

Buffet 2 

Vorspeisen 
Flusskrebssalat mit Zuckerschoten, grun̈em Spargel 
und feinen Salatspitzen
Krebstiere, Milch, Ei 

Hausgemachte Entenpastete mit Cranberrysalsa
Ei, Milch, Sellerie, glutenhaltige Getreide, Schwefeldioxid/S ulfit e 

Salat von der Bio Linda und Gurke mit Tranchen 
vom geräucherten Butterhühnchen
Sellerie, Senf, Schwefeld ioxid/S ulfit e 

Ziegenkäsepr alinen auf Friseespitzen und gerösteten Walnüssen 
Milch, Schalenfr üchte 
Hamburger Backwaren, Bio-Olivenöl und Kräuterfrischkäs e 
Gluten, Ei, kann Spuren von Sojalecithin, Schalenfr ücht e, Erdnüsse, 
Milch, Soja enthalten 

Hauptgänge 
Live Tranchiert
Rosa gebratenes Roastbeef im Paprika-Gewür zmant el
mit frisch zubereiteter Kräuterremoulade, saisonalem Gemüse 
und kleinen Thymian-Dr illingen aus der Gusspfanne
Milch, Ei, Gerste, Soja, Weizen, Sellerie, Senf, Farbstoff E 150c, Alkohol 

Hausgebeizter Gravlax mit Senf-Dills oße
Senf, Sellerie 

vegetarisch
Vierländer Gemüsewickel 
Milch 

Dessert 
Hamburger Beerengrütze auf crémigem Schokolad enmilchr eis 
Schwefeld ioxid/S ulfite, glutenhaltig e Getreide, Milch, kann Spuren 
von Sojalecit hin, Schalenfrüchte, Erdnüsse, Soja, Ei enthalten 

Luftiger Grieß mit Sanddorn und Passionsfr ucht 
Milch, Ei, Schwefeld ioxid/S ulfit e 
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